Italienischer Kartoffelsalat al tonno

- Portionen: 4

- Vorbereitungszeit: 10m
- Zubereitungszeit: 15m
- Fertig in 25m

window.datalayer = window.datalLayer || []; window.dataLayer.push({ 'event' : 'someVal', 'ready in'
: '25', 'cook time':'15m', 'prep time': '10m', 'servings': '4', 'yield' : "' });

Der etwas andere Kartoffelsalat, passt zu Vielem

Zutaten

- 600 g junge, gleichmallig grofSe Pellkartoffeln
- 160 g guter Thunfisch in erkennbaren Stucken
- 1 mittelgrofSe, rote Zwiebel, gewurfelt

- 1 dunne Stangen Fruhlingslauch in dunnen Ringen
. 6 getrocknete Tomaten in Ol, grob gehackt

- 1/4 1 Gemusebruhe, instand

- Saft 1/2 Zitrone

- 2 El weilser Balsamico oder Weinessig

- 3 El Olivenol

- 1Tl Senf

- 2 Tl Kapern, grob gehackt

- 2 El gehackte Petersilie

. Salz, Pfeffer aus der Miihle

Zubereitungsart

Schrittl
Die weich gekochten Pellkartoffeln schalen und in Spalten schneiden.
Schritt2

Die Gemusebruhe mit dem Essig, den roten Zwiebeln und den Lauchringen kurz aufkochen und heil§
uber die Kartoffelspalten giefen, etwas schwenken, marinieren.

Schritt3

Etwas abkiihlen lassen, Zitronensaft, Kapern, Olivenol und die Tomaten dazu geben und durchziehen
lassen.
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Schritt4

Zuletzt den grob zerteilten Thunfisch unterheben und mit gehackter Petersilie bestreuen.

Rezeptart: Salatrezepte Tags: passt zu vielem

https://www.gekonntgekocht.de/rezept/italienischer-kartoffelsalat-al-tonno/
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