Gebackene Erdbeeren

- Schwierigkeitsgrad:Leicht

- Portionen: 7-8

- Vorbereitungszeit: 10m
- Zubereitungszeit: 15m
- Fertig in 25m

window.dataLayer = window.dataLayer || []; window.dataLayer.push({ 'event' : 'someVal', 'ready in
: '25', 'cook time': '15m', 'prep time': '10m’, 'servings': '7-8', 'yield' : "' });

Jahreszeitliches Finger - Food - Schmankerl

Zutaten

- 750 g frische, gewaschene, geputzte Erdbeeren

- 500 ml - 600 ml Sonnenblumenol zum Ausbacken

- Fur den Ausbackteig:

- 9 El Mehl, gesiebt, mit 1 Tl Backpulver und 1 Prise Salz und etwas frisch geriebener Muskatnuss
gemischt

- 3 ganze Eier

- 225 ml flussige Sahne

- Puderzucker zum Bestauben

Zubereitungsart

Schrittl
Die gewaschenen Erdbeeren auf Kiichenkrepp gut ablaufen lassen.
Schritt2

Alle Teigzutaten miteinander verruhren, die Erdbeeren einzeln auf einen Holzspiels stechen, durch
den Teig ziehen, vollig ummanteln.

Schritt3

Nach und nach, portionsweise, in 170 ° C heillem Pflanzenol, 1 - 2 min. goldgelb frittieren; auf
Kuchenkrepp abtropfen lassen.

Schritt4

Noch heifs und knusprig, mit Puderzucker bestaubt servieren.
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