
Chicken Wings

Küche:Amerikanisch●

Gang:Snack●

Schwierigkeitsgrad:Leicht●

Vorbereitungszeit:  0m●

Zubereitungszeit:  20m●

Fertig in  20m ●

window.dataLayer = window.dataLayer || []; window.dataLayer.push({ 'event' : 'someVal', 'ready_in'
: '20', 'cook_time' : '20m', 'prep_time' : '0m', 'servings' : '', 'yield' : '' });

Bei mir gibt es nur frische Ware aus Bio Anbau auf den Tisch! Tun Sie sich, Ihren
Geschmacksnerven und den Tieren einen Gefallen und kaufen Sie Geflügel nur aus ökologischer
Produktion.

Zutaten
Hähnchenflügel frisch oder als Tiefkühl - Produkt●

Salz●

Pfeffer●

Paprika●
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Zubereitungsart

Schritt1

Hähnchenflügel am besten frisch oder als Tiefkühl - Produkt

Schritt2

Mit Salz, Pfeffer und Paprika würzen

Schritt3

Im vorgeheizten Backofen bei 180° C oder auf dem Grill ca 15-20 Minuten braten.

Schritt4

Kross und warm servieren.

Rezeptart: Fingerfood Tags: grillen 

https://www.gekonntgekocht.de/rezept/chicken-wings/
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