
Französischer Abend

Menü

G R U S S  A U S  D E R  K Ü C H E

Croûte forestière
Pilze und Morcheln auf Weißbrot

V O R S P E I S E

Jakobsmuscheln und Garnelen
im Wurzelsud mit Pernod

Z W I S C H E N G A N G

Lobster-Bisque
mit Spargelspitzen und Hummerfleisch

H A U P T G A N G

Pochiertes Rinderfilet
auf Périgord-Senfschaum mit Honigzwiebeln

D E S S E R T

Tarte Tatin
mit Zimtsahne

D A Z U

Trockener Rotwein
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