Fiir Gdste

Menii
+

VORSPEISE
Bunte Salate in Traubenkerndl
mit krosser Barbarie-Entenbrust
SUPPE
Basilikum-Schaumsiippchen
mit Mozzarella und Tomatenwiirfeln
ZWISCHENGANG

Jakobsmuscheln in Champagner

HAUPTGANG
Rinderfiletsteak im Speckmantel
mit Maronenkruste und karamellisiertem Gemiise
DESSERT

Feigen auf Rotweinsabayon

mit Minze

Rezepte von
Kiichenmeister Fritz Grundmann
gekonntgekocht.de

GEKONNT
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