
 

Frühlingsmenü 2013 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.gekonntgekocht.de/rezept/lachsschnitzel-und-champagnersosse-auf-einem-pilz-blaetterteig/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/48/ausstechen/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/58/glasig_anschwitzen/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/363/champagner/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/2162/aufmixen/


 

Frühlingsmenü 2013 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.gekonntgekocht.de/rezept/gruenes-spargelschaum-sueppchen-mit-frischem-hummer/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/2162/aufmixen/


 

Frühlingsmenü 2013 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.gekonntgekocht.de/rezept/gefuellter-kalbsrollbraten-mit-italienischem-flair/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/1130/basilikum/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/28/ausruhen_lassen/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/201/safran/


 

Frühlingsmenü 2013 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.gekonntgekocht.de/rezept/erdbeer-waldmeister-weingelee-mit-gervaisrahm-und-curacao/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/1547/waldmeister/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/2538/rahm/
http://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/67/ausspiegeln/
http://www.gekonntgekocht.de/

